CABANES DE HOTEL RENOVE ! COTTAGES
CHARME JusQu'A 8 PERS.

ECOLODGE - CAMPING - LOISIRS

(D . CAMPING 3 ETOILES
omm m OUVERT DQ\VRIL A OCTOBRE
LAC CHAMBON - AUVERGME d‘t

* Location : chalet, cottages de 4 a 8 personnes
» Cabanes de charme

* Piscine extérieure, couverte & chauffée

* Restauration

e s s
eve O‘ * Clubs enfants sans suppléments (vacances scolaires)

1 * Accueil de groupes

Informations et réservation au 04.73.77.56.14 - www.ceveo.com

ECOLODGE - CAMPING - LOISIRS

Domaine
LAC CHAMBON- AUVERGNE du

Informations et réservation au 04.44.05.21.59 - www.domaine-lac-chambon. fr



(- | )

ECOLODGE - CAMPING - LOISIRS
NOS PLATS
Ves 8&0’7&*"8
1890 €

Domaine BOUGNATS
LA CHAMBON - AUVERGNE du St-Nec' burger

Steak haché (150 gr), Saint-Nectaire, Truffade Nature du Chef 1690 €
poitrine de lard fumé, sauce burger. + Salade

Infos & Résa : 04.44.05.21.59
Bougnat burger ~ 18% € Truffade du Chef 1850 €

Steak haché (7150 gr), poitrine de lard

+ ' +
fumé, sauce au bleu d'Auvergne. Jambon d'Auvergne + Salade

Coéte de cochon Auvergnat 239 €

- - 00
Junior C!ass:que _ 14 ,€ Purée de pommes de terre, cébette, creme
Steak haché (120 gr), Saint-Nectaire, de girolles
poitrine de lard fumé, sauce burger 9 '
Salade Gourmande 20,00 € Option pain sans gluten disponible.
Salade verte, magret fumé, gésiers de volaille &
croGtons, tomate, ceufs, foie gras-& 95/
Salade du Lac 1850 € _ _
Salade verte, tomates cerises, truite fumée, Truite Arc-en-ciel 18°0€

toast de pain complet,ceufs, rillette de truite,
pignons de pin.

Meuniére aux amandes et poélée de Iégumes

Dahl de lentille corail &) 18%0¢€

Salade Auvergnate 17°0 €

Salade verte, tomates cerises, fourme d'Ambert,
Saint-Nectaire, ceufs, jambon de pays, cerneaux
de noix, crodtons.

Salade Cabri &9 16:50 €

Salade verte, tomates cerises, tartine de
chévre chaud au miel, ceufs, pignons de pin.

Formule Enfanls 127€

(moins de 12 ans)

Steak haché (120 gr) OU Jambon blanc
Frites OU Truffade
Glace et Sirop a l'eau

Sélection de viande Limousine Z

d'exception "Or Rouge™ maturé a 30 jours
QREOVSE. de I'élevage a l'assiette.

Burger du chef 2100€
Effiloché de boeuf mariné Or Rouge, oignons confits au
balsamique servi avec coleslaw et frites maison.

Piece du boucher du moment 25%€
Sélection de viande Limousine, frites maison et
salade.

Coéte de boeuf Or Rouge 80%€

Céte de beeuf Or Rouge servie avec sauce et pommes
de terre grenaille et salade pour 2 personnes.

\ Boissons non incluses dans les menus. La TVA et le service sont inclus dans les prix indiqués.

Curry de lentilles corail, gingembre, ail, cumin, canelle,
coriandre et curcuma avec riz servi avec un pain
chapati maison.

Supplément Sauce 200€
Bleu d'Auvergne ou poivre
Supplément Truffade 400€

NOS DESSERT.

& Créme briilée amareto
- Mousse chocolat
Tartelette du moment
-& Panna cotta praliné
-8 Mcelleux au chocolat




